GENETICA

Las razas Quercy, Garonesa v Rubia de los
Pirineos se han unido para formar la res mejor
preparada para cualquier tipo de produccion carnica y
consumidor [inal:

LA BLONDE D’AQUITAINE

LUna de las principales ventajas que
diferencian a este vacuno como el mejor producto
carnico se debe a su EXCLUSIVA genética

Adestacar por sus precedentes:

rimal de alta Genética ¥ gran
rendimiento carnico,

la docilidad. que facilita su crianza y
nutricion,

asi como su capacidad de engorde:

- sin engrasamiento de cobertura,

- aumento del infiltrado,

- peso elevado,

- veame marmorea de lino grano,

que favorceee el rendimiento camico neto

un 65%

elevan la calidad de esta carne para conseguir
un ineremento anual sin precedentes en la cloceion para
produceton de vacuno

el 5%

Un indice que supera en ereces al resto de olras razas en
todo ¢l mundo,

Todo ello, unido a las caracteristicas externas
d¢ monta e inseminacion para superar ¢l handicap que
suponen la unién de aptitud camica ¥ mejora
reproductora, hacen de la BLONDE D" AQUITATNE
la raza perfecta para ¢l ganadero de vacuno. el cebador,
¢l carnicero v el consumidor espanol,

GENETICA Y ALIMENTACION
AL SERVICIO DE LA
CALIDAD

* GENETICA de alto rendimicnto carmnico

* ALTMENTACION Natural con productos a base
d¢ ecreales con cquilibrio vitaminico v
mineral con Oleinas.

# ESTABULACION cubierta y ventilada en grandes
parques de expansion.

* TRANSPORTE confortable con trayectos cortos
paracvitarstress y posibles lexiones,

* CALIDAD CARNICA en canalales clasificados
con prandes conformaciones en pierca y
lomwo con su grasa optima

* MADURACION DE LA CARNE rcunicndo
todas las garantias, con un periodo de
maduracion prolongado de 7 a 14 dias.

RECOMENDACIONES:

Después de sacriticado se mantendra en camara a 0°.C para pasar a lag camarag de

maduracion entre 7v 1 ddias.

LA CARNE:

Un Praducto de excélente color, con su justa grasa de
cobertura y alta infiltracion grasa intramuscular que prolonga la
conservacion natural del producto para beneficio del carnicero v
sulislaceion del consumidor.

Lacalidad de nuestro producto es la satisfaccion del cliente v del
cansumidor,

ELRESULTADO:

Llegar al consumidor con una carne mas saludable,
mas tiema y jugosa, de increible textura e msuperable sabor y
aroma que la diferenciade todas las demas.

Una came lanlo para ocasiones especiales como
paracl consumo dianoe,

ALIMENTACION

Lna de Los retos con los que encuentra todo
cebador y ganadero es el de que tipo de Alimentacion
sera la mas apropiada para conseguir unacalidad basada
cn la elevada preductividad v la riqueza alimenticia que
proporeione la carne

Productos naturales e influencia de dcidos
grasos poli-insaturados para la mejora del canal han
conscguido que la Ginica raza que conjugue calidad v
productividad al mayor alto nivel sea:

LA BLONDE D'AQUITAINE
SuDIFERENCIADA alimentacién:

a base de paja ¥ concentrado a libre
disposicion.

pienso concentradocon:

- cebada, ;&
\

- maiz, ARRY
-s0ja, B
salvado, RE

- macro, i
- micro minerales

el aporte del complejo micro-mineral de
Manganecso-Zine,

y la adicion de un 2% de OLIFAT (sales
vileieas de Ac. Grasos de aceite de oliva):

Cc14 Ac Miristico  0.2%
cl6 Ac. Palmitica  16%
Cl18 ¢. Estedrico 3%
Cl18-1 Ac Oleico 68%
C18-2 Ac Linoleico  12.8%

T.a adicion de acidos grasos polinsaturados
ha supuesto la mejora metabohica, la mavor mfiltracion
de grasa intramuscular v canales con la maxima textura,
jugosidad, sabor v aroma que en la actualidad favorecen
alaeleccion de este producto cdrnico como el mas sano
v exquisito,
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Barreras, S.C.

Paseo de Teruel n° 4
Villafranca de Ebro 50174 ZARAGOZA

Tel./Fax 976 167 191 Movil 629 728 360

e-mail: alfonso@barreras.info
http:/fwww.barreras.info
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